
 
 

 

Easter Lunch 
 

 
5 aprile, 2015 

 
 

 
Uovo e piselli, gamberi rossi e salame piccante 

Egg and peas, red prawns and spicy salami 
 

 
◊ 
 

Spaghettini aglio olio e asparagella, alici e mozzarella 
Spaghetti garlic, oil and wild asparagus, anchovies and mozzarella 

 
 
◊ 
 

Cannelloni di fave e pecorino, quaglia scottata al curry 
Fava bean and pecorino cheese cannelloni, seared quail with curry 

 
 
◊ 
 

Cosciotto di agnello ai semi di coriandolo, carciofi e limone 
Leg of lamb with coriander seeds, artichokes and lemon 

 
 

◊ 
 

Una pastiera gourmet, sorbetto arancia e soia 
A gourmet pastiera cake, orange sorbet and soy 

 
 

 
120 euro 

IVA inclusa/bevande escluse 
VAT included/beverages excluded 

 

60 euro  
(bambini fino ai 10 anni/ 

children up to 10 years of age) 
 

Created by 

Chef Francesco Apreda 
 

 
Reservations: 

Imàgo at the Hassler - Piazza Trinità dei Monti, 6 – 00187 Roma 
Tel. + 39 06 69934726 – imago@hotelhassler.it – www.imagorestaurant.com 

mailto:imago@hotelhassler.it

